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Pures Vergnugen im ,Bewusst Tirol"-
Betrieb Furtners Lebensfreude Hotel

Tiroler Naturprodukte spie-
len in Furtners Lebensfreu-
de Hotel immer schon eine
entscheidende Rolle - Qua-
litat ist hier Trumpf.

»Regionalitdt war immer
schon ein Thema in unserem
Betrieb“, sagt Manfred Furt-
ner, dessen Eltern mit dem
Hotelbetrieb im Jahr 1972
begonnen haben.

L,Wir haben immer schon
regional eingekauft. Vor al-
lem, weil wir die Produk-
te und die produzierenden
Bauern stiarken wollten und
wollen“, erzdhlt der Landes-
vorsitzender der Osterrei-
chischen Hotelvereinigung

weiter.

” Regionalitdit lost
im Kopf auch die

Sicherheit von Qualitdit

«“«

aus.

Manfred Furtner

Gesicherte Qualitdt ist
dem Hotelier vor allem in
Zeiten der vielen Lebens-
mittelskandale ein wichti-
ges Anliegen:, Die Géste sind
froh, wenn sie wissen, woher
die Produkte stammen. Bei
uns wird sehr offensiv mit
dem Thema umgegangen.

Echte tirolerische Gastlichkeit: Im Familienbetrieb ,Furtners Lebensfreude Hotel“ strahlen die Raume woh-

lige Warme aus, die Stuben eine heimelige Atmosphére.

Wir kldren unsere Géste auf,
was bei ihnen auf den Teller
kommt.“ Eines ist ndmlich
auch ganz klar, ,mit schlech-
ter Qualitdt kann man auch
nicht gut kochen — das weil3
der Kiichenchef im Hotelier
aus eigener Erfahrung.
SowerdenKise- und Milch-
produkte aus der heimischen
Landwirtschaft bezogen,
ebenso Fleischprodukte,
was aber manches Mal nicht
ganz so leicht ist, wie Furtner
weill: ,Die Grolhdndler in

Tirol haben wirklich gut mit-
gezogen, aber manches Mal
gibt es mit den Mengen ein
Problem.“ Aber selbst diese
Hiirden werden genommen,
um beste Qualitét liefern zu
konnen. Die Zusammenar-
beit mit der Agrarmarketing
Tirol ist fiir Manfred Furt-
ner eine sehr zielfiihrende,
schliellich wiirden dadurch
,die regionalen Bauern un-
terstiitzt, neue Produkte auf-
genommen und dadurch die
Qualitdt gesichert*.

,Mit hochwertigen Produkten
Zu bester Qualitat”

,Genuss, Genuss, Genuss"
ist nicht nur oberstes Credo
in Furtners Lebensfreude
Hotels, es wird hier auch
gelebt.

»2Feuer im Kamin, eine grof3e
Auswahl an hausgemachten
Speisen sowie guter und ge-
niigend Wein im Keller” - so
wird Furtners Lebensfreude-
Genuss-Hotel auf der Website
beschrieben und genau so ge-
miitlich und behaglich fiihlt

es sich an, wenn man dort ist.
Genuss ist obersters Credo
und davon bekommen Géste
eine ganze Menge. Fiir die ku-
linarischen Gaumenfreuden
istim Familienbetrieb Furtner
der Chef personlich verant-
wortlich. Und als Kiichenchef
legt Manfred Furtner ganz
besonderen Wert auf Quali-
tdt und Frische der Produk-
te: ,Ich lege besonderen Wert
auf Abwechslung, Frische und
Regionalitdt. Wenn man eine
dementsprechende Qualitit

Hotelier und Kiichenchef mit Leib und Seele: Fiir Manfred Furtner ist

der Beruf nicht nur Job, sondern Berufung.
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an Produkten bekommt, kann
man den Gésten auch beste
Qualitdt bieten.“ Das wissen
auch die vielen Stammggste,
die unter anderem auch we-
gen des ausgezeichneten ku-
’, und beste Qualitdit

sind sehr wichtige

Kriterien, um gut zu ko-
chen.“

Frische Produkte

Manfred Furtner

linarischen Angebots des lei-
denschaftlichen Hoteliers und
Kochs immer wieder in Furt-
ners Lebensfreude Hotel zu-
rick kommen. ,Das hat eben
mit der Kochkunst unserer
Kiiche zu tun und - man kann
es nicht oft genug wieder ho-
len — mit den guten frischen
heimischen Produkten.“

Facts und Infos

Furtners Lebensfreude Hotel:
Am Golfplatz 30a, 6213 Pertisau;
www.furtners.at

Das Haus: Wohlfiihlen und Gast-
lilchkeit ist das Motto im Familien-
betrieb der Familie Furtner;

Die Kiiche: Frischeste und beste
Qualitat und das Credo: Genuss,
Genuss, Genuss; Kreation von
immer neuen Gerichten

Der Kiichenchef: Kiichenchef des
Hotels ist Manfred Furtner selbst
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Nicht nur, weil das Hotel
immer wieder Neues bieten
kann, ist es Anlaufpunkt fiir
viele Stammgdste, die die au-
thentische Tiroler Mentalitét
sehr genieBen.

Neben der hervorragen-
den Kiiche herrschen hier
viel Charme, sportliches
Flair und - nicht zu verges-
sen — gelebte Lebensfreude.
Ein ,Bewusst Tirol“- Betrieb,
der stolz die Tiroler Menta-
litat lebt und seinen Gésten
vermittelt.

Aus dem Gastebuch

Hanspeter Stiinzi aus der
Schweiz: ,,Wir freuen uns schon
jetzt auf den Aufenthalt bei Ihnen,
insbesondere aufs Golfen und
natiirlich auf die feinen Meniis, bei
denen uns die Auswahl immer so
schwer fallt...”

Heike Frank-Ostarhild aus Tiibin-
gen: ,Vielen Dank fiir die liebevolle
Atmosphare, den hervorragenden
Service und die leckere Kiiche, wir
hoffen, bald wieder bei hnen sein
zu konnen.”

Jorg Kujak aus Baden-Baden:

» Familie Furtner vermittelt das
Gefiihl, wirklich ,zuhause“ zu sein.
Dazu tragt natirlich auch die sen-
sationelle Kiiche samt Weinkeller
bei.”

Petra Oberhduser aus Schwaig:
,Herzlichen Dank nochmal fiir die
schonen Tage und das super-lecke-
re Essen. Wir haben das wirklich
sehr genossen.”

Kaiserschmarrn mit Milchproduk-
ten aus Tirol.

s
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Die Gewinner dieses Gewinnspiels haben die Madglichkeit im ,Bewusst

Tirol“-Betrieb, in Furtners Lebensfreude Hotel, zu speisen.
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Gewinn mit Lebensfreude

Zweimal pro Monat verlost die
AMTirol finf Essensgutschei-
ne im Wert von je 150 Euro -
einzul6sen in dem in der TT
présentierten ,Bewusst Tirol“-
Betrieb. Dieses Mal sind fiinf

$0 ,Bewusst Tirol“?

Die Gewinnfrage: Welches Ziel verfolgt die Kampagne

Gutscheine fiir Furtners Le-
bensfreude Hotel in Pertisau
am Achensee zu gewinnen!
Gewinnfrage beantworten,
Kupon ausfiillen und an unten
stehende Adresse schicken.

Name:

Strafe:

PLZ/Ort;

E-Mail oder Telefon:

ausgeschlossen.

- oder auf www.tirol.com ausfiillen!

Teilnahmebedingungen: Nur ausreichend frankierte Einsendungen nehmen an der
Verlosung teil. Schriftverkehr und Rechtsweg ist ausgeschlossen. Eine Barablgse ist nicht
maoglich. Die Gewinner werden in der Tiroler Tageszeitung auf der néchsten ,Bewusst Tirol*
Seite verdffentlicht und schriftlich verstdndigt. Die Mitarbeiter von Kooperationspartnern
sowie die Mitarbeiter von teilnehmenden ,Bewusst Tirol“ Betrieben sind von der Teilnahme

Einsenden an: Agrarmarketing Tirol, Brixner Strafie 1/5, 6020 Innshruck
- oder Gewinnspielformular auf unserer Homepage www.AMTirol.at

Bewusst Tirol

genussvoll speisen.

Pascal Grinwald
isst bewusst

,Leider ist es
oft so, dass
der Prophet
im eigenen
Land nichts
bzw. nur
wenig zdhlt. #55
Ich denke Ein Fan Tiroler Kii-
wir sollten  che: Pascal Griin-
uns bewulSt wald.  Foto: Fc Wacker
sein, was wir

sozusagen vor unserer Haus-
tiire alles haben: Namlich
zahlreiche Tiroler Betriebe,
die mit Produkten aufwar-
ten konnen, welche nicht

nur qualitativ hochwertig
sind sondern auch noch gut
schmecken. Daher wire es
sehr schade, nicht auf die-
ses Angebot zuzugreifen.“

-

Kasespezialitaten von
hoher Qualitat

Um den op-
timalen Kése
herzustellen
ist die Liebe
zum Produkt,
Vorausset-
zung. Mit ;
entsprechen- Hannes Stockl
dem Gefiihl Kasemeister der
und der not- Sennerei  Milch-
wenigen Er- stern.  foto: AmTinol
fahrung pro-

duziere ich Késespezialitdten
von hoher Qualitdt und bin
auch Kédseweltmeister beim
,World Cheese Award“ in Lon-
don geworden. Bei weiteren
Wettbewerben wie dem ,,Gol-
denen Kasermandl“ waren

wir immer vorne mit dabei.
Geschalfft habe ich das, weil
alles stimmt: 10 Biobauern
liefern beste Bio-Heumilch,
und auf mein kleines, enga-
giertes Sennereiteam kann

ich mich immer verlassen.

Diese Gewinner
durfen sich freuen

Die Anwort zum ersten Ge-
winnspiel lautet: Mit ,Be-
wusst Tirol“ Tiroler Produkte
kennen lernen und genief3en.
Wir gratulieren den Ge-
winnern: Friederike Leitner
aus Kufstein, Margaretha
Dummer aus Patsch, Elisa-
beth Richter aus Fulmpes,
Roland Walch aus Mie-

ming und Bernhard Egger
aus Innsbruck herzlich.

In Zusammenarbeit der
Tiroler Tageszeitung mit
der Agrarmarketing Tirol
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GEMASS §26 MEDIENGESETZ handelt es sich bei dieser Seite um eine sentgeltliche Einschaltung"



